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Avaliacdo da percepcao dos consumidores sobre o b&star de frangos no
municipio de Paragominas, Para

Resumo: A producdo brasileira de carne de frango nos GKiMO anos obteve crescimento
constante. Com a intensificacdo da producéo o Istan-dos animais (BEA) passou a ficar cada
vez mais comprometido, para disponibilizar prodetm® altos parametros de qualidade e atender a
demanda do consumidor, os produtores passaramoauair programas de qualidade e de bem-
estar nos estabelecimentos. Objetivou-se avaligrer@epcdo do consumidor no municipio de
Paragominas-PA sobre o consumo de carne de frangala de praticas e protocolos de bem-estar e
conhecer as atitudes da sociedade e sua dispa@sit@olquirir produtos com precos diferenciados.
Para a realizacdo do presente estudo, adotou-sgaalonde coleta de dadegrvey, sendo que o
guestionario foi composto por perguntas estrutwantan a finalidade de levantar informacgdes
sobre os consumidores quanto a sua percepgaoa@opasinento sobre o bem-estar como fator de
escolha na hora da compra da carne de frango. {B=vistados foram escolhidos aleatoriamente,
dentre os frequentadores em agougues, supermereaioss-livres. Os dados foram tabulados
utilizando o programa Microsoft Ex&ele posteriormente foram feitas as analises estatist
descritivas. A grande maioria dos consumidoresaairéb possuem conhecimento sobre as praticas
de BEA e acreditam que 0s animais passam por matos,tmas estédo preocupados com a forma de
criacdo, a qualidade dos produtos e com a prégéides por isso, estdo dispostos a pagar a mais por
uma carne oriunda de animais que passaram pocgsate BEA.
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Introducao

A producéo brasileira de carne de frango em 20iéefd 2,9 toneladas, e nos ultimos 10 anos
obteve crescimento constante, alcancando a posiedmaior exportador mundial e 2° maior
produtor de carne de frango (ABPA, 2017). De aca@n a CNA (2016) a producéo brasileira de
frango continuara crescendo em torno de 5% ao atm@gra 14 milhdes de toneladas em 2017,
isso deve-se a melhora em todas as areas de poodygi@ética, manejo, sanidade, nutricdo e
instalacdes, resultando em maior produtividadeneeatio do peso de abate das aves.

Com a intensificagdo da producéo o bem-estar dmsas (BEA) passou a ficar cada vez
mais comprometido, consequentemente, a preocup@sacoonsumidores com a maneira de criacado
vem ganhando forga, assim, o mercado consumidsopas exigir mais da cadeia produtiva para
gue seja oferecida carne procedente de animaitrpra criados em um ambiente que proporciona
maior qualidade de vida a esses animais (BAPTISTa\ €2011).

Para disponibilizar produtos com altos parametresqdalidade objetivando atender a
demanda do consumidor, os produtores passarammoauamir programas de qualidade e de bem-
estar nos estabelecimentos, a fim de melhorar eeatebde confinamento e a maneira de capturar
animais para vacinagoes e tratos, reduzindo o reezkiresse dos animais (ALVES; MEDEIROS;
ALBUQUERQUE, 2015).

Os consumidores de produtos de origem animal est&eando informagdes sobre o0s
processos de criagdo, mas ainda possuem poucoctoento e muitas davidas sobre o assunto
(QUEIROZ et al., 2014), portanto, objetivou-se iaval percepcdo do consumidor no municipio de
Paragominas-PA sobre o consumo de carne de frangala de praticas e protocolos de bem-estar e
conhecer as atitudes da sociedade e sua dispesicadquirir produtos com precos diferenciados.

Material e Métodos
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O estudo foi realizado no municipio de ParagomiBasleste do estado do Para situado a 2°
59'S e 47° 21’ W (IBGE, 2014). Para a realizacd@usente estudo, adotou-se o método de coleta
de dadossurvey, com perguntas abertas e fechadas com a finalidedsbter informacédo sobre o
consumo da carne de frango e a relacdo do consueodo o BEA no municipio. O questionario
foi composto por blocos com perguntas estruturadasa finalidade de levantar informacdes sobre
0S consumidores quanto a sua percepgao e posicomaisobre o bem-estar como fator de escolha
na hora da compra da carne de frango.

A definicdo do numero de entrevistados (n=250)ase=bu em um erro amostral maximo de
5% para a populacdo de 108.547 mil habitantes (IBXBE6). Os entrevistados foram escolhidos
aleatoriamente, dentre os frequentadores em acsufgiias-livres, mercados e boutique de carne,
0S quais responderam as perguntas relevantes aopiposto. As entrevistas foram realizadas
durante os meses de janeiro e fevereiro de 20Hhfizadas por uma equipe de sete pessoas
treinadas para a aplicacdo dos questionarios. @ssdiram tabulados utilizando o programa
Microsoft ExceP e posteriormente foram feitas as analises estassiescritivas e inferenciais

Resultados e Discusséo

Mais da metade dos entrevistados (62%) disseranteqaeesso a informacdes sobre o modo
de criacdo dos frangos, boas praticas de abatéoeabde origem da carne favorece muito na
decisdo de compra. No entanto, 30% dos entrevistadbham esse fator importante, mas em
primeiro lugar como fator de escolha do produteame em consideracdo o preco, 6% diz ter pouca
influéncia na decisdo e apenas 3% nado sao infladosi de maneira nenhuma por essas
informacdes. Diante dos resultados apresentadesnabse que o consumidor estd cada vez mais
preocupado com a qualidade do frango que consamegndo-se cada vez mais exigente em
relacdo a inocuidade dos produtos alimenticioswasalude (FRANCISCO et al., 2007).

A preocupacao com o alimento que sera consumidoeduzo parte dos consumidores a
buscarem carne com certificagdo de qualidade, dab@otura para um mercado ainda pouco
explorado pela industria, ideal para um consumidais exigente, consciente e que esta atento as
normas de criagéo dos animais (FRANCISCO et al72QUEIROZ et al., 2014).

Grafico 1 — Niveis de conhecimento dos consumglale carne de frango no municipio de
Paragominas-PA sobre as praticas de bem-estarlanima
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Fonte: Os autores.



IV Congresso de Zootecnia da Amazdnia
V Seminério de Ensino de Zootecnia da Amazo6nia ‘1’ v
[Il Encontro de Pés graduagdo em Zootecnia da Amiazd b ‘,
f ra Il Encontro de Zootecnistas da Amazonia
Dias 12,13 e 14 de Outubro de 2017

UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DA AMAZONIA Paragominas - Paré

Menos da metade dos entrevistados (44%) acreditenos frangos sdo submetidos a algum
tipo de sofrimento ou até maus tratos durante sagdm, isso acontece, devido a populagédo ainda
ser muito carente em informacdo de boa qualida@s@eito do manejo, instalacdes e a forma de
criagdo desses animais, bem como, ha o desconheoihe populagdo quanto a existéncia de leis
gue asseguram o bem-estar animal.

Apenas 13% dos entrevistados possuem um bom emtentdi sobre as praticas e principios
de bem bem-estar na producédo de aves, 39% fazeosichgs aproximadas do que realmente é, e
guase metade desses (49%) ndo sabem o que é aiaBnsd@p as praticas de BEA. A mudanca na
forma de criacdo — antes caipira e com pouca tegieot para uma producdo comercial intensiva,
cria uma barreira entre o consumidor, o local delpcdo e as informacdes, acarretando formas de
imaginacdo quanto as praticas e manejos pelos gsasimais passaram até chegarem a gbéndola
dos supermercados (FRANCISCO et al., 2007).

Com relacédo a aplicacdo de principios de bem beéan-ea producédo de frangos, 60% dos
entrevistados aceitariam pagar a mais pelo praahitndo de empresas éticas e 40% acreditam que
€ obrigacdo do produtor possuir boas praticas e dodado com os animais na fase de producéo,
levando em conta que 0s precos estdo cada vez aleaizdos, entretanto, é inevitavel que a
producdo nos padrdes de bem-estar gerem maiorass ales producao (RAINERI et al., 2012),
devendo ser valorizadas, mesmo que seja necessadiicar os sistemas de criagdo animal e
encarecer o preco do produto final (OLIVEIRA; BORTIIOBARCELLOS, 2008).

Grande parte dos entrevistados (75%) acreditamogquigangos criados sob as normas de
bem-estar originardo carne e produtos de maioridfuid. As carnes advindas de animais bem
tratados e com criagdo humanitaria, desde o nastimaté o abate, sem duvida, apresentardo
melhor aspecto, textura e sabor (OLIVEIRA, BORTOBARCELLOS, 2008), as condicdes em
gue os frangos sdo submetidos nos sistemas déariatensivo tornaram-se uma preocupacao
tanto ao consumidor quanto ao produtor, ja querfer® no comportamento das aves e
consequentemente, reflete negativamente na prodadir e na qualidade da carne (MENDES et
al., 2016).

Conclusbes

A grande maioria dos consumidores ainda ndo possesmecimento sobre as praticas de
BEA e acreditam que os animais passam por mauss toat algum tipo de sofrimento durante o
processo de producgao.

Os consumidores paragominenses estdo mais preesumaan a forma de criacdo, a
gualidade dos produtos e com a prOpria saude,sgor estdo dispostos a pagar a mais por uma
carne oriunda de animais que passaram por praieaBEA, embora ainda ndo exijam dos
acougues e supermercados na hora de efetivar a@omp
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