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Andlise microbioldgica do leite cru produzido em popriedade leiteira no
municipio de Paragominas-PA

Resumo: Objetivou-se avaliar a qualidade do leite cru pmdo em propriedade leiteira no
municipio de Paragominas, por meio da contagemebant total, comparando os resultados
encontrados com os padrdes exigidos pelo MinistdaicAgricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA). A coleta de dados foi realizada por meioude questionario que contemplou aspectos do
processo produtivo, estrutura do estabelecimeptmidas utilizadas, manipulacdo e higiene na
ordenha e armazenamento do leite. Posteriormentedizado dCalifornia Mastitis Test (CMT) e
apos o teste, foram coletadas 8 amostras de fadieidualmente de cada animal. As amostras
foram acondicionadas em caixas de isopor contealiy gm seguidas transportas até o laboratorio
onde foram feitas as andlises. As andlises pareaorga@em Bacteriana Total (CBT) foram
realizadas em placas Petri em meio de cultura Ng4iente em duplicatas e foram incubadas em
estufa a 35 +£1°C por 48 horas. Dentre os princigasgltados pode-se citar que o CMT apresentou
resultado negativo, além disso, o leite cru da nedpde estudada apresentou CBT em
conformidade com os padrdes exigidos pela legislacasileira.

Palavras-chave:Contagem Bacteriana Toté&lalifornia Mastitis Test, Qualidade

Introducao

Numeros relativos a producéo de leite mundial mlique o Brasil ocupa a quinta posicéo
dentre os maiores produtores, com, cerca de 3B&dsi de litros anuais, apesar de ser considerado
0 segundo pais com maiores numeros de vacasdsiteir mundo (SEAB, 2014). O leite abrange
grande importancia para o cenario brasileiro eraréiftes aspectos, desde seus beneficios para o
agronegocio do pais como geracdo de emprego e,rgudato os beneficios oferecidos para os
consumidores deste (EMBRAPA, 2002; TOMBINI, 201Devido suas inumeras funcdes
importantes, o leite tem sido cada vez mais maumilorquanto a sua qualidade, desde a
metodologia empregada de producdo nas fazendasuatéualidade microbioldgica, fisica e
quimica (CORREA; HOLLER, 2011).

Segundo Diirr (2004), o leite considerado de bodidage é saboroso, seguro, integro e
nutritivo, que pode ser dividido em integridade @mposicdo, integro porque nao sofreu
deterioracgdo fisica, quimica e microbioldgica, selve de patdbgenos e composigcao define o valor
industrial e nutritivo do leite. Porém, em consequ# de o leite ser um alimento nutritivo, seus
componentes se tornam favoraveis para propagacaaaderganismos, tornando-se um alimento
contaminante (HOBBS; ROBERTS, 1998; ALMEIDA, 201(stes microrganismos coOmo
bactérias, fungos, leveduras ou até mesmo virugagnpam o leite um meio de contaminacgéo, é
gerado na maioria das vezes do ambiente, Ubersinhaia doentes ou dos proprios manipuladores
(ALMEIDA, 2010).

A Instrucdo Normativa n° 62 de 29 de dezembro dd 2(provou o Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade do Leite Cru Refrigerado, que foram estabelecidos os requisitos
microbioldgicos, fisicos e quimicos que o leite el@tender. Entre estes requisitos, destaca-se a
Contagem Bacteriana Total (CBT) que deve apreseéatanaximo 1,0 x I0UFC/mL (BRASIL,
2011).

A CBT avalia a qualidade microbioldgica do leiteeqetrata o estado de higiene no momento
de obtencao e conservacdo do produto (PASCHOALQ)2@ resultado € expresso em unidades
formadoras de col6nia por mililitro (UFC/mL) (PASORAL, 2014). Desta forma, objetivou-se com
este trabalho avaliar a qualidade do leite cru ymmlb em propriedade leiteira no municipio de
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Paragominas, por meio da contagem bacteriana totalparando os resultados encontrados com 0s
padrdes exigidos pelo Ministério da AgriculturaciPaia e Abastecimento (MAPA).

Material e Métodos

O Municipio de Paragominas esta localizado na oegji@este do estado do Para, situado a 2°
59’ S e 47° 21’ O, com 89 m de altitude média. in&lé classificado como Aw, segundo Kdppen,
com meédias anuais de precipitacdo, umidade relatiteamperatura de 1.743 mm, 81% e 26,3°C,
respectivamente, os meses de julho a novembro eapaes baixa disponibilidade hidrica. O
municipio possui 1.932.000 ha, com cerca de 490l@0@e pastagens (CARVALHO; SILVA,
2014). A pesquisa foi realizada em uma propriedeitieira situada no municipio que fica proxima
a BR010. A propriedade possui aproximadamente 2asvieiteiras de racas mesticas com grau de
sangue guzera. A producdo de leite € de aproximaataM 50 L/dia.

A coleta de dados e das amostras na propriedadeeocoo més junho por meio de um
guestionario que contemplou aspectos do processlfvo, estrutura do estabelecimento, técnicas
utilizadas, manipulacdo e higiene na ordenha e zan@mento do leite. O preenchimento do
questionario foi realizado por meio de entrevisiemm ordenhador, bem como, pela observacao
visual da estrutura das propriedades e procedimenizados durante a ordenha.

Para cada vaca foi realizado o teste de CMT e apéste foram coletadas as amostras de
leite cru individualmente de cada vaca para azagho do teste de CBT, onde foram coletadas,
seguindo o manejo da ordenha ja existente na pdaae, o que correspondeu a 8 amostras de 40
mL cada, em tubos de ensaios estéreis e devidamentdicados com o nome de cada animal em
sua respectiva amostra. As amostras foram aconditas em caixas de isopor contendo gelo, em
seguidas transportas até o laboratorio onde sdeitas as analises.

No laboratorio, para diluicAo da amostra, trangfed aliquotas de 9mL da amostra para
tubos contendo 1mL de agua destilada. Em seguwideetirado aliquotas de 1mL da diluicdo foram
depositadas em placas Petri esterilizadas cont#dod. do meio de cultura Agar Nutriente para
Contagem de bactérias totais, em duplicatas. Ampltoram incubadas em estufa a 35 +1°C por 48
horas. A contagem foi realizada com auxilio de wntador de colénias. Os resultados foram
expressos em UFC/mL.

Resultados e Discusséo

A propriedade continha curral fechado, curral cber@ (onde era realizada a ordenha),
cercas, piso de chao batido, que, no entanto,m@ocntravam em boas condi¢cdes para realizacéo
da ordenha, pois, a limpeza da érea era deficigngepode ser observado a presenca de fezes no
momento da ordenha. A contaminacédo do leite nanfzeurge a partir de quatro principais fontes:
0 Ubere infectado, a superficie do Ubere e das,talamaos do ordenhador e equipamentos de
ordenha ou de armazenamento de leite ndo higievszamtretamente (FILHO, 2005).

Os utensilios utilizados na ordenha e para o acmm@imento do leite ndo eram higienizados
de forma adequada, sendo este um dos possiveis aeicontaminacao do leite. A ordenha era
realizada de forma manual, com bezerro ao pé evempor dia.

Na propriedade nédo eram realizadas medidas preasmara diagnostico de mastite, como o
uso do teste da caneca telada e CMT, que auxhana identificacdo daqueles animais com a
possivel infeccdo. As realizacdes destes testesnpagrar informacdes sobre a real situacdo da
fazenda, que pode auxiliar o proprietario nas t@satdke decisdes, pois essa enfermidade pode
ocasionar prejuizos ao rebanho (MAIA, 2015). Epreguizos advém da reducao na producédo, ao
descarte de leite e de animais, aos gastos concameeintos, com servicos veterinarios e com o
aumento de mao-de-obra, em alguns casos, a moaeimal (BRITO et al., 2017).



IV Congresso de Zootecnia da Amazdnia o
V Seminério de Ensino de Zootecnia da Amazdnia v ,
[Il Encontro de Pés graduagdo em Zootecnia da Amiazd ' /Y

f ra Il Encontro de Zootecnistas da Amazonia
Dias 12,13 e 14 de Outubro de 2017

UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DA AMAZONIA Paragominas - Paré

Com relacdo ao controle sanitario do rebanho, efeitas as vacinacdes obrigatorias
(brucelose e tuberculose) e aplicagdo de vermifOgoanimais sdo separados quando apresentam
alguma doenca que possa ser transmitida ao homlenefie, também em fase de tratamento com
drogas e medicamentos de uso veterindrio em geesenca de residuos de antibidticos no leite
pode acarretar diversos problemas, na qual destaeaninterferéncia diretamente na qualidade do
leite nos processos industriais e 0s riscos queadea saude publica (BRITO, 2000; SANTOS,
2000).

A presenca de um unico ordenhador na proprieddditaede capacitacdo do mesmo, pode
dificultar a implantacdo do manejo de ordenha aal@éguTendo em vista que o ordenhador ndo
utiliza vestimenta adequada, nem luvas e ndo h#&oBdbasicos de higiene no momento da
ordenha. Foi realizado o CMT nos animais da prdpde e resultou que todos os animais
apresentaram resultados negativos ao teste. Dessa,fapesar da deficiéncia com os cuidados
durante todo o processo da ordenha, as vacas gaegolade encontram-se sadias. A Tabela 1
apresenta os resultados da contagem bacteriarsaaiestras de leite cru da granja leiteira estudada,
nela pode-se observar que todas as amostras deamongtlores conforme preconiza a legislacéo
brasileira, que de acordo com IN62 o leite cruigefiado pode apresentar no maximo 1,0% 10

Tabela 1: Contagem bacteriana de amostras de leite cru

Amostra Coletas CBT
1 2,5x102
2 7,5x102
3 1,5x102
Leite cru 4 4x102
5 5x10
6 5,55x103
7 5x10
8 3,5x102
Conclusbes

Identificou-se que a propriedade apresentava falhasstrutura fisica, nos procedimentos de
ordenha e higienizacédo de utensilios, assim consoaspectos sanitarios. No entanto, a despeito
dessas ocorréncias, por meio do teste do CMT fesigel comprovar que as vacas encontram-se
sadias. Além disto, os resultados da analise mimidjca sugere que o leite cru da propriedade
estudada apresentou contagem bacteriana em codéatencom os padrdes exigidos pela legislacéo
brasileira.
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