IV Congresso de Zootecnia da Amazdnia
V Seminério de Ensino de Zootecnia da Amaz6nia ‘1’ it
[Il Encontro de Pés graduagdo em Zootecnia da Amiazd b "
f ra Il Encontro de Zootecnistas da Amazonia
Dias 12,13 e 14 de Outubro de 2017
UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DA AMAZONIA Paragominas _ Paré

Caracterizacdo do comércio de moluscos em feiragriés do municipio de Belém
- PA

Resumo: Objetivou-se realizar uma pesquisa de opinido comecciantes e consumidords
moluscos a fim de diagnosticar o consumo desselfm® comercializados em feiras livres. A area
de coleta dos dados referente a comercializagdwotiescos delimitou-se em duas feiras livres: (1)
feira do Ver-O-Peso e (2) a feira da 25 de Setepdrbas localizadas no municipio de Belém-
PA. Ao todo foram entrevistados 19 comercianteascpgrguntas foram relacionadas a aspectos da
comercializacdo — molusco comercializado, forma aeresentacdo, principal época de
comercializagao, dificuldades encontradas, formaglgsicdo e de venda e fornecedores — e 33
consumidores quanto as suas preferéncias — molosesumido, quantidade frequentemente
adquirida, forma de aquisicéo, frequéncia de cowsandificuldades de encontrar algum tipo de
molusco. Os vendedores se preocupam com a conderdas moluscos e em alguns casos nao
fazem a venda desses produtos devido a problertatuesis do local de venda e os consumidores
raramente compram em feiras livres devido a quadiddo produto e a falta de estrutura
apresentada nos boxes. Dentre os moluscos conssuaegtacou-se o mexilhao (73,53%), seguido
de cefalopodes (lulas e polvos, 14,71%) e turus/@Ra). 55,17% dos entrevistados néo precisam
de grandes deslocamentos para comprar molusconsegiem efetuar a compra, entretanto
destaca-se a dificuldade de encontrar cefaldépodéss (e polvos) devido a problemas com a
conservacao e a logistica desses produtos pararchey os vendedores de moluscos em feiras
livres.

Palavras-chave:bivalves, cefalépodes, comercializacgmgurso pesqueiro

Introducao

A aquicultura — cultivo de organismos aquaticoscamcterizada como uma alternativa para
o fornecimento constante de recursos pesqueiro®ragp do ano. Além disso, sua producéo
envolve fatores socioecondmicos e ambientais quesaem destaque, sendo responsavel pela
producdo da metade dos peixes e moluscos (ACEB4; 2BEBRAE, 2015), uma vez que a
producdo extrativista estd saturando os bancosamtda regido. Segundo a estatistica mais
recente, no ano de 2011 o Brasil ocupava®@e2812 coloca¢ao no ranking mundial na pesca e na
aquicultura respectivamente (BRABO, 2016).

No contexto dessa atividade, em particular destaca malacocultura — cultivo de
moluscos (ostras, mexilhdes, vieiras e outros) STRENSKY; BORGHETTI; SOTO, 2008). No
Brasil, o cultivo de moluscos possui maior représténdade através da producdo de ostras e
mexilhdes, com destaque para o estado de Santan@ataa regido Sul do Brasil (CHAGAS,
2016).

No Parg, a producéo registrada € incipiente e soista (BRABO et al., 2016; CHAGAS e
HERMANN, 2016), sendo frequentemente realizada catiidade complementar de renda e
subsisténcia de pequenos pescadores, com poucisdraggsobre a comercializagdo desses
produtos, apesar de algumas regides possuirentardsticas ambientais favoraveis (MACEDO et
al., 2016), com destaque para a qualidade da agaitnalade.

Visando descrever o comércio de moluscos na regigazonica, objetivou-se caracterizar o
comércio de moluscos nas feiras do Ver-O-Peso 25dde Setembro, situadas no municipio de
Belém, capital do estado do Para, diagnosticangerl do comerciante e do consumidor de
moluscos.

Material e Métodos
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A area de coleta dos dados referente a comergatizde moluscos delimitou-se em duas
feiras livres: (1) na feira do Ver-O-Peso, situamabairro Cidade Velha, as margens da baia do
Guajara, e (2) a feira da 25 de Setembro, situadhairro de Sao Bras, ambas localizadas no
municipio de Belém-PA. Os dados foram obtidos @gada aplicacdo de 52 questionarios semi
estruturados, sendo 19 aplicados a comerciantdslgetionados aos consumidores.

O questionario direcionado aos consumidores api@s@erguntas tais como: idade (variavel
continua), sexo (masculino ou feminino), habitacdesumo de moluscos (se consome algum tipo
de molusco ou néo,) e, em caso de resposta negatiy@erguntado se consumiria ou se havia o
interesse em consumo. A fim de identificar as pésfeias dos consumidores, efetuaram-se
perguntas referentes aos fatores determinante®mara, dentre eles: o molusco de preferéncia
(lula, polvo, ostras, mexilhdes ou turu), necessedde deslocamento da cidade onde mora (sim ou
nao), a frequéncia de compra (aos finais de semaaia,de uma vez por semana, uma vez ao meés,
duas vezes ao més ou raramente), a forma de agubicmolusco (vivo, fresco, desmariscado ou
congelado), quantidade frequentemente consumiélen(de se conhecer a quantidade demandada
do produto nas feiras); e se ha dificuldade em mr@omoluscos disponiveis em feiras livres, e
caso reposta positiva, qual molusco é mais difieilencontrar (lula, polvo, ostras, mexilhdes ou
turu).

Aos comerciantes, as perguntas do questionarioatmsese, por exemplo, em: idade
(variavel continua), sexo (masculino ou feminirs®,comercializa moluscos e, em caso negativo, 0
motivo de ndo se comercializar os moluscos, eetaab comércio, qual molusco é comercializado
(lula, polvo, ostra, mexilhdo ou turu), principgdoga de comercializacéo (primeiro e/ou segundo
semestre, ou durante o ano inteiro), a forma deeooalizacdo do produto (vivo, fresco,
desmariscado, congelado), qual molusco € mais m@dolvendido nas feiras, a quantidade
comercializada, a forma de aquisicdo do produtca(panhecer a cadeia produtiva dos moluscos),
ou seja, qual o fornecedor. Os foram analisadasnskgestatistica descritiva.

Resultados e Discusséo

A partir dos dados obtidos no questionario aplicao® Comerciantes, verifica-se que 89,47%
(n=19) estéo inseridos no comércio de moluscose 84¢P7% dos entrevistados pertencem ao sexo
masculino. Evidenciou-se que metade dos comergciaafienou a existéncia de dificuldade de
aguisicao e de conservacao dos moluscos, jusivsapara a ndo comercializagao.

Dentre os moluscos comercializados, destacam-smenglhdes (55,17%), seguidos dos
cefalopodes (lulas e polvos) (24,14%), ostras @@)7e turus (6,90%). Verificou-se que a procura
por moluscos advém secundariamente, visto quecgigade dos consumidores s80 0S peixes e
crustaceos.

Ainda sobre os comerciantes, a principal épocandada comércio dos moluscos é o segundo
semestre (58,82%) fato associado a grande disfidaide de moluscos, aumentando a oferta e
reduzindo o preco. Além disso, a principal formavdeda é a congelada (70,59%), fato associado a
alta perecibilidade da forma fresca (SALLES et2017).

Verifica-se que, a maioria (52,94%) dos comercantéo vende seus produtos para
restaurantes e afins, concentrando as vendas mas, fe, de acordo com grande parte dos
entrevistados (76,47%), a busca pelos moluscogseooom somatério de cinco a oito pessoas por
dia.

Dentre os locais de origem dos moluscos, destacansenicipio de Braganca, PA, presente
na microrregido nordeste paraense, a qual se degiac conter numero significativo de
empreendimentos aquicolas voltados para a osti@ia (BRABO et al., 2016), que apresentou um
fornecimento de aproximadamente 31,58% dos molusootercializados devido ao municipio
apresentar recursos naturais favoraveis e ter gqlestpara a atuacdo da Reserva Extrativista
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Marinha Caeté-Taperacu. Outros fornecedores citadas Belém, PA (17,65%), Aracati, CE
(17,65%), S&o Paulo, SP, Vigia, PA (11,76%) e aulmoais (17,65%).

Dos consumidores entrevistados, verifica-se qued884, (n=33) consomem moluscos
oriundos de feiras livres. Aqueles que alegaramas@gumir citaram as condi¢cdes de conservacao
do produto como motivo da rejeicdo ao consumo cppaimente por considerarem desfavoraveis
em relacdo a exposicdo dos produtos nos boxesedtas.fEntretanto, os entrevistados que néo
consumiam citaram que consumiriam moluscos nodutur

Dentre os moluscos consumidos, destaca-se o mexift#53%), seguido de cefalépodes
(lulas e polvos) (14,71%) e turus (11,76%). Doseaigtados, 55,17% citam que ndo precisam de
grandes deslocamentos para comprar moluscos, geoskivel encontra-los em feiras livres
(31,03%). Entretanto, destacam que existe uma rddiouldade em encontrar os cefalépodes lulas
e polvos, fato que pode ser relacionado com auliificle de conservacdo e a logistica desses
produtos para chegar até os vendedores de molestéaras livres.

Mais da metade dos entrevistados (55,17%) afirma@araramente recorrem as feiras livres
para comprar moluscos, e 58,62% citaram que conmsomenos de 1 kg por pessoa, 0 que indica
uma importante demanda.

Conclusbes

Conclui-se que (1) o mercado de moluscos posstel sgrundario na comercializagcdo em
feiras livres de Belém, (2) apresentando o mexikk@mo o molusco mais comercializado e mais
consumido. Dentre as fontes de origem dos molug8psiestaca-se 0 municipio de Braganca com
um fornecimento mais frequente. Além disso, eviderse que (4) os problemas relacionados a
conservagao e a aquisicdo dos moluscos, sdo unprduspais fatores negativos citados por
aqueles que ndo aceitam. Contudo, os consumiderasrgstram preocupacao quanto a qualidade
desses alimentos e a exposi¢cado nos boxes.

Referéncias
ACEB. Associagéo Cultural e Educacional Brasil.Ahuario Brasileiro da Pesca e Aquicultura.
2014. Disponivel em:
<https://issuu.com/revistas_nd/docs/anu__ rio_pesceguicultura 2014 i/40>. Acesso em: 05 de
outubro de 2017.

BRABO, M. F. et al. Cenario atual da producédo decpdo no mundo, no Brasil e no estado do
Para: énfase na aquicultufecta Fish, v. 4, n. 2, 2016.

CHAGAS, R. A.Biofouling no cultivo da ostra-do-mangueCrassostrea rhizophorae (Guilding,
1828) (Bivalvia: Ostreidae) em um estuario amazénic 2016. 116f. Monografia (Bacharel em
Engenharia de Pesca) - Universidade Federal Ruaal Adhazbnia, Belém, 2016. DOI:
10.2312/EBT.thesis.Chagas.2016.

CHAGAS, R. A.; HERMANN, M. Estimativas de cresciniemle bivalves tropicais e subtropicais:
recomendacao para um metodo padronizAdta Fish, v. 4, n. 2, 2016.

MACEDO, A. R. G. et al. Perfil da ostreicultura camunidade de Santo Antdnio do Urindeua,
Salindpolis, Nordeste Do Para/Brasilbservatorio de la Economia Latinoamericanav. 217,
2016.

OSTRENSKY, Antonio; BORGHETTI, José Roberto; SOT0yis (Ed.).Aquicultura no Brasil:

o desafio é crescer Brasilia: FAO, 276 p., 2008. Disponivel em:
<http://projetopacu.com.br/public/paginas/202-lhaguicultura-no-brasil-o-desafio-e-crescer.pdf>.
Acesso em: 31 de agosto de 2017.



[Il Encontro de Pés graduagdo em Zootecnia da Amiazd
f ra Il Encontro de Zootecnistas da Amazonia
Dias 12,13 e 14 de Outubro de 2017

UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DA AMAZONIA Paragominas - Para

IV Congresso de Zootecnia da Amazdnia
V Seminério de Ensino de Zootecnia da Amaz6nia %‘
L

SALLES, P. B. D. et al. Caracterizacéo fisico-q@me microbiologica da carne do molusco
bivalve sarnambiRhacoides pectinatus) coletado nas praias em Algodoal e SalinépoliRa@dR.
bras. Tecnol. Agroindustr, v. 11, n. 1, 2017.

SEBRAE. Aquicultura no Brasil: serie de estudos mercadolégbs. Brasilia/DF, 2015.
Disponivel em:

<http://www.bibliotecas.sebrae.com.br/chronus/ARQOSE_CHRONUS/bds/bds.nsf/4b14e85d58
44cc99chb32040a4980779f/$File/5403.pdf>. Acesso3hute agosto de 2017.



